MENU HRA 2026 I

RECEPCION DE INVITADQS  13:30-14:00

Servicio de Vermut y Cervezas bien frias. Acompafnado de una
Trilogia de Encurtidos (Aceitunas, Piparras y Guindillas)

ENTRANTES

Pan rustico con AOVE y sal negra.
Ensaladilla Tradicional con troncos de bonito
Seleccion de Embutidos Artesanos de Ontinyent
Carrillera a Baja Temperatura y su reduccion de vino tinto.

PLATO PRINCIPAL

Coca de feria

POSTRES

Volcan de Chocolate con helado de Vainilla
Cheesecake con confitura de frutos del bosque
Fruta Fresca de temporada

BEBIDAS

Vino Tinto / Blanco: Ceremonia (Bodegas Vicente Gandia)
Cervezas, Refrescos y Aguas Minerales
Servicio de Café e Infusiones

€/PERSONA

Bebida incluida durante la comida/cena hasta el postre. La tarifa incluye alquiler exclusivo del local,
seguridad y limpieza. Consulta nuestros servicios extra. Reserva de local + Pago anticipado de 200€
BBVA ES74 0182 0568 7602 0213 3448



MENU HRA 2026 Il
CADETES

ENTRANTES

Trilogia de Encurtidos(Aceitunas, Piparras y Guindillas)
Pan rustico con AOVE vy sal negra
Ensaladilla Tradicional con troncos de bonito
Seleccion de Embutidos Artesanos de Ontinyent

PLATO PRINCIPAL

Coca de feria

BEBIDAS

Vino Tinto / Blanco: Ceremonia (Bodegas Vicente Gandia)
Cervezas, Refrescos y Aguas Minerales
Servicio de Café e Infusiones

€/PERSONA

Bebida incluida durante la comida/cena hasta el postre. La tarifa incluye alquiler exclusivo del local,
seguridad y limpieza. Consulta nuestros servicios extra. Reserva de local + Pago anticipado de 200€
BBVA ES74 0182 0568 7602 0213 3448



BEBIDA TARDE

PACKBOTELLA: 60€

INCLUYE:
1 Botella (Masters, Barcelo, Moskovskaya, Bold)
10 refrescos a elegir (Rockstar +1%£)
Hielo
10 vasos
(Refrescos extra 2,50€)

Copas. 7€
Copas con Rockstar: + 1€
Copas premium: 10€
Chupitos: 2€

Bebida incluida durante la comida/cena hasta el postre. La tarifa incluye alquiler exclusivo del local,
seguridad y limpieza. Consulta nuestros servicios extra. Reserva de local + Pago anticipado de 200€
BBVA ES74 0182 0568 7602 0213 3448
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